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I m p r e z o w eMenu
Na mniejszy głód

zestaw 5 szt./os. – 45 zł/ok. 400 g
Mini kanapeczki 

z pastą z buraka, serem kruszonymi i orzeszkami

z pastą z pieczonego łososia, piklami i karmelizowaną cebulką

z szynką dojrzewającą, marynowaną w ziołach mozzarellą i pieczonymi pomidorkami 

z wolno pieczoną karkówką i gorgonzolą

z trzema serami, żurawiną i płatkami migdałów

zestaw 3 szt./os. – 30 zł/ok. 210 g
Arancini

z mozzarellą, suszonym pomidorem i ziołami

z karkówką i gorgonzolą

z grzybami i mozzarellą

delikatne kulki ryżowe panierowane w jaju

Otulony włoskim boczkiem pasztet warstwowy 
z wątróbek drobiowych i mięsa z indyka 
robiony na białym winie i rumie

100 g/18 zł

Na większy głód
Tarta z łososiem pieczonym, pomidorkami i 
szpinakiem w kremowym sosie 

20 cm/ok. 1 kg/115 zł

Tarta z kaszą gryczaną, borowikami i podgrzybkami 
pod orzechową kruszonką 

20 cm/ok. 1 kg/95 zł

Otulona szynką dojrzewającą pieczona rolada z łososia
surowego z pomidorowo-szpinakowym nadzieniem
idealna na ciepło i na zimno

100 g/28  zł

Wolno pieczona w pomidorach karkówka wieprzowa,
czyli rozpadające się w ustach kawałki mięsa 
z pysznym, lekko pikantnym sosem pomidorowym

100 g/22 zł
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polędwiczka wieprzowa z owocami suszonymi,

grzybowa roladka z indyka

drobiowa roladka z suszonymi pomidorami, szpinakiem i delikatnym serkiem

polędwiczka z indyka z pary z orzechami i serem

miodowa pierś kaczki w tymianku

boczek pieczony w musztardzie

drobiowy pasztet warstwowy

dodatek: konfitura żurawinowa
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Na większy głód c.d.
Pieczony udziec z indyka z ziołami, winem i grzybami, 
czyli mięsiste kawałki ze spieczoną skórką, 
boczkiem, musztardą i grzybami

1 szt./ok. 1,2 kg/100 zł

Deski mięs pieczonych
mała/ok. 800 g (dla 2-4 os.)/120 zł | duża/ok. 1,5 kg (dla 6-8 os.)/210 zł

Na słodko
Biszkopt z owocami, kremem mascarpone 
i brzoskwiniowo-malinowym nadzieniem

20 cm/ok. 2 kg/120 zł 

Delikatny sernik z żurawiną i mango na korzennym 
kruchym cieście, pod białą czekoladą 

20 cm/ok. 1,5 kg/125 zł

Jabłka pieczone z rumowo miodowym sosem bakaliowym 
i moją konfiturą z żurawiny z nutą pomarańczy

szt./150 g/15 zł

Tarta z delikatną malinowo poziomkową masą mascarpone
oblana białą czekoladą

15 cm/ok. 1 kg/80 zł
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