
Z pasji do gotowania!

ustalimy

indywidualne

Menu

zrobię dla Ciebie zakupy

 gotujemy wspólnie 

Private Chef? Trener gotowania?
To “koleżanka, która gotuje nieziemsko,

dzieli się swoją pasją 
i pomaga stworzyć przyjęcie marzeń”.



Trenerka gotowania / Gotowanie we wspólnym gronie
Bez sztywnych schematów, a z dbałością o domową atmosferę

i każdy detal – smak, wygląd po ostatni kieliszek wina!

Jak to działa?
Przesyłam Ci ogólny opis – właśnie ten, który przeglądasz!

Decydujesz czy spotkanie ma być indywidualne czy w gronie

znajomych.

Przesyłasz mi zdjęcie swojej kuchni - na tej podstawie ustalamy

optymalną liczbę osób.

Spotykamy się on-line na godzinę i omawiamy nasze spotkanie –

chcę poznać Twoje preferencje smakowe.

Umawiamy termin spotkania i dopinamy szczegóły.

Przygotowuję dla Ciebie ofertę indywidualną – skrojoną na Twoje

potrzeby, obejmującą pełne menu i zakres moich usług.

Zatwierdzasz Menu i koszty.

Spotykamy się i gotujemy!

Spotykamy się u Ciebie
– same lub w gronie Twoich przyjaciół.

Przyniosę ze sobą produkty 
i półprodukty potrzebne do gotowania. 

Wspólnie stworzymy ustalone 
w naszym Menu dania.

Zaserwujemy je na mojej lub Twojej porcelanie.

Na czym to polega?



Spotkanie indywidualne
Z chęcią zobaczę jak gotujesz i wesprę Cię w urozmaicaniu robionych przez Ciebie dań.

W takim przypadku umawiamy się na jedno spotkanie próbne min. 2h, na jego podstawie ustalamy plan dalszych
działań. Moim zadaniem będzie sprawić, żeby gotowanie sprawiało Ci przyjemność i było proste, 

a efekt końcowy był za każdym razem wyjątkowy. 

300zł/2h plus 100zł/każda następna godzina
dojazd 1zł/km 

koszt produktów i półproduktów 
– ustalony przed spotkaniem

Pakiety spotkań są ustalane indywidualnie.

Nie zostawię Cię samej. 
Pozostaniemy w kontakcie – prowadzę też

usługi on-line. Doradzę Ci zarówno w temacie
codziennych posiłków, jak i imprez, które

organizujesz w domowym zaciszu. 
Odpłatnie podeślę Ci tipy lub gotowe Menu,

z przepisami i propozycjami serwowania.

Co potem?Spotkanie próbne



Spotkanie grupowe / Warsztaty
Z chęcią przygotuję razem z Tobą i zaproszonymi przez Ciebie osobami dania, które potem podamy

do Waszego wspólnego stołu. W międzyczasie będziemy rozmawiać o gotowaniu, o sposobach serwowania dań
i ciekawych produktach i jeść, smakować, delektować się na bieżąco. Jeśli będziesz chciał/a przywiozę na Wasze

spotkanie włoskie wina dobrane pod Menu i w trakcie gotowania będziecie je degustować. 
Efektem końcowym naszego spotkania będzie biesiada przy pysznie zastawionym stole. 

Przystawka – 1 rodzaj
Zupa – 1 rodzaj

Danie główne z dodatkami – 3 rodzaje
Deser – 1 rodzaj

Menu zbudujemy indywidualnie. 
W razie potrzeby bez problemu je poszerzymy.

Zakres podstawowy

600zł/4h plus 150zł/każda następna godzina
50zł/osoba

dojazd 1zł/km
cena Menu – ustalona przed spotkaniem

Składowe kosztu



Przykładowe Menu

Są to jedynie przykłady mające na celu dać ogólny pogląd – Menu realnie dostosujemy do potrzeb, preferencji smakowych i
ewentualnych wykluczeń żywieniowych czy diet Twoich i Twoich Gości.

Tradycja
przystawka

carpaccio wołowe • parmezan • oliwa lubczykowa
carpaccio buraczane • kruszony ser • orzechy

zupa
rosół • pieczone pomidory • polenta

danie główne
karkówka szarpana • sos pomidorowy • zielone kluski

dorsz jajo mąka • sos musztardowy • ziemniaki ze skórką
kotlety kasza pieczarki • chips pietruszkowy

dodatki
cukinia • oliwa • cytryna

sałaty • ricotta • sos imbirowy
deser

mus czekoladowy • domowa konfitura

Klasyk
przystawka

pieczony ser kozi • domowa konfitura • chips
zupa

krem zielony • ziemniaki • szpinak • pieczona bazylia
danie główne

udziec z indyka • ziemniaki i warzywa pieczone
pieczony łosoś Movi • sos śmietanowo bazyliowy • kasza bulgur
kotlety z buraka • sos z gorgonzoli • puree rukola orzeszki pinii

dodatki
kremowy kalafior

sałaty • sos malinowy
deser

mini beziki • krem • owoce

Cena menu: 220zł/os. 
Minus 5% każda następna osoba

Minimum 4os.

Cena menu: 180zł/os. 
Minus 5% każda następna osoba

Minimum 4os.



mail: caterbykate@gmail.com

www: caterbykate.pl

Kasia Curyło

tel.: +48 661 444 477

obiad w ogrodzie

wyjątkowe spotkanie
rodzinne

przy stole z przyjciółmi

https://caterbykate.pl/
mailto:caterbykate@gmail.com
https://caterbykate.pl/
tel:+48661444477

